
COURSE ID ECTS

Major Requirements 117

ICUL-101 Θεωρία της Μαγειρικής Ι 6

ICUL-102 Θεωρία της Μαγειρικής ΙΙ 6

ICUL-113 Υγιεινή και Ασφάλεια Τροφίμων 6

ICUL-115 Εισαγωγή στη Ζαχαροπλαστική & Αρτοποιία 3

ICUL-116 Ζαχαροπλαστική και Αρτοποιία Ι 3

ICUL-121L Πρακτική  Μαγειρικής Ι 3

ICUL-122L Πρακτική Μαγειρικής ΙΙ 3

ICUL-124 Εστιατορική Τέχνη - Τραπεζοκομία 3

ICUL-128 Τεμαχισμός και Επεξεργασία Κρεάτων/Ψαριών 3

ICUL-193 Πρακτική Εξάσκηση Ι 0

ICUL-206 Οργάνωση & Προετοιμασία Κρύας Κουζίνας-Λειτουργία 
Μπουφέ

3

ICUL-212 Οινογνωσία Μπαρ και Ποτά 6

ICUL-214 Διεθνής Κουζίνα Ι 3

ICUL-216 Ζαχαροπλαστική και Αρτοποιία ΙΙ 3

ICUL-217 Κυπριακή Κουζίνα & Γαστρονομική Κουλτούρα 3

ICUL-220 Εισαγωγή στην Επιστήμη Τροφίμων 6

ICUL-240 Σχεδιασμός και Εφαρμογές Εδεσματολογίου 3

ICUL-250 Κοστολόγηση Τροφίμων & Ποτών 6

ICUL-293 Πρακτική Εξάσκηση ΙΙ 0

ICUL-303 Οργάνωση και Διοίκηση Εκδηλώσεων 4

ICUL-304 Διακοσμητική Τέχνη στη Ζαχαροπλαστική και Αρτοποιία 3

ICUL-310 Υγιεινή Διατροφή & Παθήσεις 3

ICUL-314 Διεθνής Κουζίνα ΙΙ 4

ICUL-341 Εξειδικευμένη Κουζίνα 4

ICUL-405 Σχεδιασμός και Διαρρύθμιση Επισιτιστικών Μονάδων 6

ICUL-411 Διεύθυνση Επισιτ. Μονάδων Μέσω Συμβάσ. 6

ICUL-413 Μάρκετινγκ Επισιτιστικών Επιχειρήσεων 6

ICUL-414 Διοίκηση Κουζίνας & Ανάπτυξη Εποπτικών Ικανοτήτων 6

ICUL-420 Λειτουργικά Τρόφιμα 6

ICUL-493 Πρακτική Εξειδίκευση 0

ΔΙΕΎΘΎΝΣΗ ΕΠΙΣΙΤΙΣΤΙΚΏΝ ΤΕΧΝΏΝ, ΠΤΎΧΙΟ 
ΔΟΜΗ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΟΣ
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ACADEMIC PATH CONTINUES ON THE NEXT PAGE



 Business Electives 93

IACCT-110 Λογιστική I 6

IBADM-334 Οργανωτική Συμπεριφορά 6

IBADM-350 Μεθοδολογία της Έρευνας 6

IBADM-412 Ανάπτυξη Επιχειρηματικότητας 6

IBADM-430 Επιχειρηματικό Δίκαιο 6

IBADM-493A Πτυχιακή Εργασία 6

ICOMM-200A Επαγγελματική & Επιχειρηματική Επικοινωνία 6

ICOMP-150A Εφαρμογές Μικροϋπολογιστή & Χρήση στην Επισιτιστική 
Βιομηχανία

6

IMATH-105 Εφαρμοσμένη Στατιστική 6

IMGT-130 Εισαγωγή στη Βιομηχ. Φιλοξ και Τουρισμ 6

IMGT-223 Αρχές Οργάνωσης, Διοίκησης & Λειτουργίας Εστιατορίου 3

IMGT-281 Εισαγωγή στη Διοίκηση 6

IMGT-320 Διαχείριση και Έλεγχος Δαπανών 6

IMGT-450 Διαχείριση Ποιότητας 6

IMGT-481 Διοίκηση & Ανάπ. Ανθρώπινου Δυναμικού 6

IMKTG-391 Μάρκετινγκ 6

Language Expression 93

BENG-122A Αγγλική Γλώσσα Ι 6

BENG-123A Αγγλική Γλώσσα ΙI 6

FREN-101C Γαλλική Γλώσσα Ι 6

FREN-102C Γαλλική Γλώσσα ΙΙ 6

PENG-100A Επαγγελματικά Αγγλικά 6

TOTAL 240

ΔΙΕΎΘΎΝΣΗ ΕΠΙΣΙΤΙΣΤΙΚΏΝ ΤΕΧΝΏΝ, ΠΤΎΧΙΟ 
ΔΟΜΗ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΟΣ


